Enmarc aFuegO FICHA DE PRODUCTO

UNA MARCA DE MARTINEZ BAELLO

Barbacoa de lena BONBIZA

REFERENCIA BONBIZA - Barbacoas / Lefia

Una eleccidén para tu espacio.

Compra este articulo en la tienda online de EnmarcaFuego. Selecciona su configuracién y revisa el precio y el
envio antes de pagar.

Consulta la disponibilidad y la fecha prevista para tu cédigo postal. Instalacién no incluida.

El diseno y sus detalles.

BonBiza es un instrumento de cocina al aire libre de BonFeu. Es como una gran barbacoa pero para hornear a la
plancha. BonBiza es un producto nuevo y la obra maestra de toda la coleccién. También es, con diferencia, el
producto mas importante de toda la coleccién BonFeu. Asi que BonBiza es la pieza perfecta para dejarte cocinar
mientras disfrutas de un fuego caliente.

BonBiza Rust estd fabricado en acero corten. El acero corten es un acero de color marrén 6xido resistente a la
intemperie. El color 6xido y la capa de 6xido muy densa protegen el material mas profundo del oxigeno, lo que
ralentiza la oxidacién. El BonBiza Black estd fabricado en acero. El acero tiene la propiedad, en circunstancias
himedas, de oxidarse. Asi que ten en cuenta que BonBiza se oxidara. Este proceso puede ocurrir rdpidamente.
iPero que no cunda el péanico, esto le dard a tu BonBiza un aspecto robusto y robusto!

La BonBiza es especialmente especial porque no sélo puedes disfrutar de un acogedor fuego, sino también cocinar
deliciosas comidas con la plancha.

La plancha tiene un didmetro de 80 cm, un grosor de 6 mm y es ideal como superficie para cocinar y hornear.
Debido a su gran tamafio, es lo suficientemente grande como para hacer varias cosas diferentes al mismo tiempo.
El calor se irradia gradualmente desde el centro de la plancha hasta el borde de la bandeja de horno, lo que hace
que esta plancha Unica también sea adecuada para todo tipo de aplicaciones.

Pero cuando no quieras usarlo, BonBiza es muy féacil de limpiar. Los restos de comida y el exceso de aceite se
pueden echar facilmente al fuego con una espatula. Después de eso, la bandeja para hornear se puede limpiar
con un pafo himedo y estara lista para el siguiente uso.

Para que cocinar en BonBiza sea alin mas facil, divertido y variado, se han desarrollado varios accesorios. Estos
accesorios estan hechos especialmente para BonBiza y, por lo tanto, realmente optimizan su capacidad de cocinar
con el producto. Hay 3 nuevas opciones de coccién con los accesorios: hornear pizza con el horno BonPizza, hacer
brochetas con el Aro para Brochetas BonFeu y asar a la parrilla con el Grill for Stand.

Para utilizar todos estos accesorios, debes colocar el producto base, el Standard, en el centro de BonBiza. Luego
puedes colocar encima una de las tres opciones de coccién (BonPizza, Aro para Brochetas o Grill para soporte).

También hay otros accesorios especificos para BonBiza, como el Foodbumper que evita que los alimentos caigan
al fuego o la Tapa para proteger la plancha cuando no la estds utilizando.
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Ficha técnica.

Marca BONFEU
Referencia BONBIZA
Peso (Kg) 49.9
Potencia méaxima (kW) 1

Medidas.

Altura total (mm) 1000
Anchura total (mm) 800
Profundidad total (mm) 800

Configuraciones disponibles en la tienda.

Negra - Ref. 368001

Corten - Ref. 368001R

La disponibilidad y el precio vigentes se muestran al seleccionar la configuracién en la tienda.

Documentacion técnica disponible.

BF Montagehandleiding BonBiza RZ NL UK DE FR2.pdf

Maintenance-plancha EN.pdf

info@martinezbaello.es

Informacién comercial actualizada el 24/10/2026. Esta ficha recoge los datos disponibles del modelo; verifica la referencia y configuracion
seleccionadas en tu pedido. No sustituye las instrucciones, condiciones de instalacién ni advertencias de seguridad del fabricante.
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https://baello-estufas.martinezbaellocerraj.chatgpt.site/assets/documentacion/6023f2a506ab18bf52.pdf
https://baello-estufas.martinezbaellocerraj.chatgpt.site/assets/documentacion/04612fc82d863b2700.pdf

